Tableau d'identification des allergénes présents dans les menus
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Omelette

Pommes de terre et ratatouille

Chanteneige

Créme dessert vanille
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Coeur de palmiers et emmental
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Blanquette de veau f X
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Riz
Kiwi

FERIE

Carottes rapées a l'orange

Hachis parmentier f f f X
Gouda

>

Péche au sirop

Soupe a la tomate X

Poisson frais f f f

Epinards a la creme X
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Fondant au chocolat f X
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Tableau d'identification des allergénes présents dans les menus

Pamplemousse
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Endives sauce moutarde f
Réti de dinde au jus f X f f f
Boulgour X X
Fromage blanc X
Betteraves vinaigrette f
Raviolis 4 Fromages f f X X f X f
Creme de gruyére X
Clémentine
FERIE
Velouté de légumes X X
Saucisse de Toulouse f f
Haricots verts X
Maison enneigée f X X X X

Colin sauce beurre blanc f f f X f X X f
Brocolis X
Semoule au lait X X X

Malgré le soin et la vigilance apportés a l'identification des allergénes, les menus sont susceptibles de contenir d'autres allergénes fortuits

(changements de fournisseurs, défauts d'approvisionnement...)

f = présence fortuite (fabriqué dans un atelier utilisant les produits)

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements
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