Menu végétarien

Menus du 5 au 9 février 2024

Cuisine du monde :

Menu chandeleur:

Velouté de potiron Salade d'avocat et mangue Betteraves Crépe au fromage et salade verte @ Fish burger '@
Pizza margharita @ Emincé de poulet sauce caramel Tajine d'agneau '@ Crépe aux champignons Potatoes
Cantal ﬁw’! Nouilles sautées Semoule aux petits Iégumes Haricots verts m Yaourt fermier nature ﬁﬁ?’
Banane @ Tarte coco Petit suisse aux fruits Crépe au chocolat Clémentines t@‘
[d‘c"w," P ’/:-7"?«,%
Pain tradition @ Pain tradition 's;‘:"; Pain tradition Pain tradition WX
Godter Godter Godter Godter Godter
Lait Compote gourde Lait aromatisé Jus de fruit Yaourt & boire

Fruit et Biscuits

[NEXALEI ]

Agriculture Biologique

/RODUZ

*a Produit en
A lle de France

SoFrance e

Pain et Confiture

7 Label Rouge

Appellation
d'Origine Protégée

Beeuf, veau, volaille et porc : nés, élevés et abbatus en France.

®

Fruit et Gateau moelleux

Issu de la péche durable

laboré par nos chefs dans

Chausson aux pommes et Fruit

Fruit et Barre de céréales

'@ Aide EU a destination des écoles - produit laitier
. L2

Agneau : né, élevé et abbatu en UE

Le repas est complété par du pain a base de farine produites en lle de France. Un plat de substitution est proposé aux enfants qui ne consomment pas de porc.
Les plats proposés sont élaborés par nos chefs selon le principe d'une cuisine traditionnelle. Aussi, les 14 allergénes définis dans la réglementation européennes sont suceptibles d'étre présents dans
toutes nos préparations. Par conséquent, en cas d'allergie alimentaire, un PAI doit étre mis en place.

Les menus sont suceptibles d'étre modifiés en fonction des aléas de livraison ou de tout autre imprévu.

Mairie du 16éme arrondissement - 71 avenue Henri-Martin - 75016 PARIS - Aile C - 1er étage
Tél. : 01 45 04 31 61 - email : caissedesecoles16@cde16.fr

Aide EU a destination des écoles - fruit



