Menus du 25 mars au 05 avril 2024
Menus élaborés avec les enfants de |'ecole Chernoviz: Anastasia (CM1), Olessia (CM2), Daniel (CM2), Ary (CM1)
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Betterave Velouté de légumes Sauté d'agneau au jus Dos de cabillaud @
Férié Raviolis aux légumes Sauté de ‘?"“de aux @Gmtm 2 IR R T 6 Haricots verts au beurre
champignons choux fleurs
(=1] omme blanche ¥ AB iz aourt fraise AB abybel =y
T blanche ¥ | [ R A Yaourt fr a8 Babybel
=1 Compote pomme/abrico roc lai clair au chocola =l omme
B Compot Jabricot Croc lait Eclair au chocolat a2 p
R R iy R
EE Pain tradition '@:j Eﬂ Pain tradition -&:ﬁj 48] Pain tradition @ a8 Pain tradition -&:ﬁj
Godter Godter Godter Godter Godlter
Lait nature Yaourt a boire Lait aromatisé

m Agriculture Biologique

ALROBIEN

"*& Produit en
/ lle de France

Compote gourde
Barre céréales et Pomme @

g@" Label Rouge
Vot T

Appellation
d'Origine Protégée

Beoeuf, veau, volaille et porc : nés, élevés et abbatus en France.

Barre bretonne et Orange 5

@ Issu de la péche durable

Elaboré par nos chefs dans nos
cuisines de production

Pain et Barre de chocolat

(185

.\gneau : né, élevé et abbatu en UE

Le repas est complété par du pain a base de farine produites en lle de France. Un plat de substitution est proposé aux enfants qui ne consomment pas de porc.
Les plats proposés sont élaborés par nos chefs selon le principe d'une cuisine traditionnelle. Aussi, les 14 allergénes définis dans la réglementation européennes sont suceptibles d'étre présents dans

toutes nos préparations. Par conséquent, en cas d'allergie alimentaire, un PAI doit étre mis en place.
Les menus sont suceptibles d'étre modifiés en fonction des aléas de livraison ou de tout autre imprévu.
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Croissant et Banane '5

.-® Aide EU a destination des écoles - produit laitier

Aide EU a destination des écoles - fruit



