Menus du 22 avril au 3 mai 2024

Menus élaborés avec les enfants de I'école Boissiére : Victor (CP), Benjamin (CP), Ethan (CE1), Nicolas (CE2) et Juliette (CM2)
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Appellation
d'Origine Protégée

@ Issu de la péche durable @ Aide EU a destination des écoles - produit laitier

laboré par nos chefs dans a Aide EU a destination des écoles - fruit

os cuisines de production

Beeuf, veau, volaille et porc : nés, élevés et abbatus en France. Agneau : né, élevé et abbatu en UE

Le repas est complété par du pain a base de farine produites en lle de France. Un plat de substitution est proposé aux enfants qui ne consomment pas de porc.

Les plats proposés sont élaborés par nos chefs selon le principe d'une cuisine traditionnelle. Les 14 allergénes définis dans la réglementation européenne sont susceptibles d'étre présents dans toutes nos
préparations. Par conséquent, en cas d'allergie alimentaire, un PAI doit étre mis en place.

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des aléas de livraison ou de tout autre imprévu.
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