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Boeuf, veau, volaille et porc : nés, élevés et abattus en France. BARRE BRETONNE @ BAGUETTE ET CONFITURE
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Agneau : ng, €leve et abattu en UE

Le repas est complété par du pain a base de farine
produites en lle de France. Un plat de substitution est
Propose aux enfants qui ne consomment pas de porc.

Les plats proposes sont €labores par nos chefs selon le
principe d'une cuisine traditionnelle.
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un PAIl doit étre mis en place.

Les menus sont susceptibles d'étre modifies en fonction des
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Jeudi 19/02
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CEuf dur mayonnaise

Gratin de chou-fleur
Coquillettes
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Fromage blanc aromatisé

Poire

Pain tradition

GOUTER

&

m‘-'i‘\%

Vendredi 20/02
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- Sauce creme citron

Poélée de légumes

Plateau de fromages

Moelleux au chocolat
et creme anglaise
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